
Boucherie Charcuterie 

Traiteur 

Bernadette, Pascal et Jordan 

 TAILLEUR 

358 rue de Metz 

57300 Mondelange 

03 87 71 40 35  
 

Vacances d’hiver : 
Fermé à partir du samedi 2 Mars 13h00 jusqu’au  

mercredi 13 Mars INCLUS  
Réouverture le jeudi 14 Mars dès 8h00 

 

N’hésitez pas à commander dès à présent  
ou à notre retour de vacances. 

 

La Maison  
Vous souhaite de Joyeuses Pâques  

Et vous propose s 

a Carte Traiteur 

HORAIRE D’OUVERTURE 

   Du Mardi 26/03/2024  au jeudi 28/03/2024   

   8h00 à 12h30 et de 15h00 à 19h00 

Vendredi 29 Mars  OUVERT de 8h00 à 12h30 

Samedi 30 Mars de 8h00 à 13h00 NON STOP 

 

 

Idéal pour un Pâques conviviale 

La boucherie TAILLEUR vous propose :  
 Plancha/Pierrade  

Composez votre plancha : 
Choix des viandes :  

Bœuf , Canard , Poulet , Porc , Veau  
Choix de la charcuterie :  

Pancetta , Lard Fumé  
 

 

 

 

 

 

 

 

Mais aussi nos viandes prêtes a cuire : 
 

Gigot d’Agneau FRANCAIS avec  ou sans os 

Baron d’Agneau roulé au beurre escargot  
Epaule d’agneau FRANCAISE  

Agneau de Lait Français 

Souris d’agneau arrière 

    

   Rosbeef filet ou   

  Filet de Bœuf Wellington  
     Et plein d’autres choses  
      Selon vos envies 

 



 

 

 

 

Menu de Pâques 

 

Apéritif: 
4 réductions salées à chauffer 

 

Entrée chaude: 
Croustade de St Jacques 

 

Plat: 
Veau basse température aux morilles 

+ accompagnement 
 

Dessert: 
Douceur sucrée 

 

Prix: 31€50 par personne  
 

 

 Aucune modification de Menu ne sera acceptée 

Votre apéritif    
 

Pain Surprise 60 toasts        58,95 €/pièce 

Assortiment de Réductions à chauffer   1,25 €/pièce 

Mini pâté croute à  la viande      25,80 €/kg 

Pain nordique ( poisson) 30 toats     29,95 €/pièce 

    Entrées froides  

 

Foie Gras de Canard                               145,95 €/kg 

Pâté en croûte Richelieu                             28,15 €/kg  

Terrine de Poisson              31,70 €/kg   

Saumon Fumé                   93,95 €/kg 

 

    Entrées chaudes 

Jambon en croûte (4 pers mini)                  23,70 €/kg  

Tourte à la viande                    20,50 €/kg  

Bouchée à la reine                 4,95 €/pièce  

Coquille Saint Jacques               9,75  €/pièce  

Escargot de bourgogne  (beurre maison )                9,90 €/dz                           
Boudin Blanc Truffé                   29,95 €/kg 

Cassolette Cuisse de Grenouille sans os à l’ail  8,45€/pièce 

 

Plat traiteur 

Dos de Cabillaud et sa sauce ( accompagnent)   17,25 €/pers 

   
Souris Agneau confite au jus de thym    21,95 €/pers       
  (pièce de 500gr environ)    

Pavé de Cerf aux girolles      16,50 €/pers  
Veau basse température aux morilles    16,30 €/pers          

 Accompagnement :gratin dauphinois + légumes        

 


